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GRUPO 2161 PERIODO 2024-2
AR RCO R ABADO
ORARIO A ATURA A ATURA A ATURA R A ATURA R A ATURA = A ATURA
7:00 - 8:00 Inglés | Expresion Oral y Escrita Expresion Oral y Escrita Expresion Oral y Escrita Técnicas Culinarias
8:00 - 9:00 Inglés | 2|Expresion Oral y Escrita Expresion Oral y Escrita 2|Expresién Oral y Escrita 2|Técnicas Culinarias
9:00 - 10:00 |Infraestructura y. Infraestructura y Higiene y Sanidad de los Alimento: Procesos Contables y Administrativos Técnicas Culinarias
10:00 - 11:00 |Infraestructura y Equipamiento 2|Infraestructura y Equipamiento Higiene y Sanidad de los Alimento! 2|Procesos Contables y Administrativos Técnicas Culinarias
11:00 - 12:00 |Higiene y Sanidad de los Alimentos Procesos Contables y Administrativos 3|Técnicas Culinarias
12:00 - 13:00 |Higiene y Sanidad de los Alimentos 2 2 2 |Productos de Origen Animal y Vegetal Técnicas Culinarias 6
13:00 - 14:00 |Procesos Contables y Administrativos Productos de Origen Animal y Vegetal Tutoria 1|Productos de Origen Animal y Vegetal 2
14:00 - 15:00 |Procesos Contables y Administrativos 2|Productos de Origen Animal y Vegetal 2|Inglés | 1|Inglés | 1
15:00 - 16:00 Inglés | 1
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
8 8 6
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR 39
Teoria Practica Total
Higiene y Sanidad de los Alimentos 2 2 4 |Flores Acosta Grecia
2 2 4|Rivera Cruz Alejandro
Técnicas Culinarias 3 3 6|Ulloa Juarez Lesli
y 2 2 4 [Matala Lara Lidia Celia

Procesos Contables y Administrativos 2.5 2.5 5| Vvallecillo Sanchez Marfa Inés

Expresion Oral y Escrita 3 3 6|Zenteno Granados Mayra Verénica

Productos de Origen Animal y Vegetal 4|Delgado Bustos Juana Guadalupe

Inglés | 2.5 2.5 5|Hernandez Alba Alejandrina

Tutoria 1 1|Matala Lara Lidia Celia

39
AULA : A-101, TALLER B

NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creacidn, actualizacion y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E




HORARIO LICENCIATURA
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MEXIC h \ Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicion: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B [Pagina1de1
GRUPO 2162 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
HORARIO ASIGNATURA ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS.
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00
13:00 - 14:00 Tutoria 1 1
14:00 - 15:00 Procesos Contables y Administrativos 1
15:00 - 16:00 2|Procesos Contables y Administrativos 2|Productos de Origen Animal y Vegetal 4
16:00 - 17:00 |Procesos Contables y Administrativos Procesos Contables y Administrativos 3|Fundamentos de Gastronomia Productos de Origen Animal y Vegetal 2 |Fundamentos de Gastronomia
17:00 - 18:00 |Procesos Contables y Administrativos 2|Productos de Origen Animal y Vegetal Fundamentos de Gastronomia 2|Inglés | Fundamentos de Gastronomia 2
18:00 - 19:00 [Higiene y Sanidad de los Alimentos 1|Productos de Origen Animal y Vegetal 2|Inglés | Inglés | 2 |Higiene y Sanidad de los Alimentos
19:00 - 20:00 |Inglés | 1 Inglés | 2 Higiene y Sanidad de los Alimentos
20:00 - 21:00 2 |Higiene y i de los Alimentos 3
21:00 - 22:00
6 7 7 9 4
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR 39
Teoria |Practica Total
Higiene y Sanidad de los Alimentos 2 2 4 [Nava Villalba José Luis
Fundamentos de Gastronomia 2 2 4 [Barrientos Gonzalez Eduardo Harvin
3 3 6 [Claudio Gémez Adriana
2 2 4 [Matala Lara Lidia Celia
Procesos Contables y Administrativos 2.5 2.5 5|Vallecillo Sanchez Maria Inés
3 3 6|Zenteno Granados Mayra Verénica
Productos de Origen Animal y Vegetal 2 2 4 [Delgado Bustos Juana Guadalupe
Inglés | 2.5 2.5 5|Cisneros Flores José Emmanuel
Tutoria 1 1|Matala Lara Lidia Celia
39
AULA: A-101, A-110, A-104, A-105, A-106
NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creaciodn, actualizacién y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E




HORARIO LICENCIATURA

OB E RO DHEL :)? ESTALD D 2
ESTADC DE MEXICO = !
MEXICO S JPERESET S5 R § Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicién: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2261 PERIODO 2024-2
AR RCO R ABADO
ORARIO A ATURA = A ATURA = A ATURA R A ATURA A ATURA = A ATURA
7:00 - 8:00 Gastronomia Mexicana Arte y Estética Culinaria
8:00 - 9:00 Gastronomia Mexicana Arte y Estética Culinaria 1
9:00 - 10:00 |Gastronomia Mexicana Arte y Estética Culinaria 1
10:00 - 11:00 |Gastronomia Mexicana 4|Arte y Estética Culinaria 4 4|Composicion Fisico Quimica de los Ali C icion Fisico Quimica de los Alimentos
11:00 - 12:00 1 Gastronomia Mexicana Composicidn Fisico Quimica de los Aliment Composicion Fisico Quimica de los Aliment( 2
12:00 - 13:00 1 Gastronomia Mexicana 2
13:00 - 14:00 1
14:00 - 15:00 4 2 1
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
8 8 5
MATERIA _ _ .HORAS PROFESOR 36
Teoria  [Préctica Total
Composicién Fisico Quimica de los Alimentos 2 2 4 |Perez Bedolla Rafael
2 2 4 |Galindo Romero Jorge Alberto
Gastronomia Mexicana 3 3 6 |Espitia Hernandez Karen
Arte y Estética Culinaria 2 2 4 |vargas Morales Dalid Patricia
2 2 4 |Hernandez Montiel Jorge
2 2 4 |Rodriguez Duran Amalia
2 2 4 |Claudio Gémez Adriana
2.5 2.5 5 |Hernandez Alba Alejandrina
1 1|Perez Bedolla Rafael
36
AULA . A-102, TALLER A, TALLER C
NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creacion, actualizacidn y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E




HORARIO LICENCIATURA

CGOBIERMND DHEL -5 ] ESTa L 9,
ESTADO DE MEXICO :
‘ . F odler de 2w r! 2 P "
MEXIC " 3 Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicién: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B [Pagina1de 1
GRUPO 2262 PERIODO __ 2024-2
LUNES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABA
HORARIO ASIGNATURA HRS. HRS. ASIGNATURA ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00 1
13:00 - 14:00 2
14:00 - 15:00 2 Tutoria 1
15:00 - 16:00 |Arte y Estética Culinaria Garde Manger Composicién Fisico Quimica de Id Composicién Fisico Quimica de los Alimentos
16:00 - 17:00 |Arte y Estética Culinaria Garde Manger Composicion Fisico Quimica de Id 2|Composicion Fisico Quimica de los Aliment 2 4
17:00 - 18:00 |Arte y Estética Culinaria Garde Manger
18:00 - 19:00 |Arte y Estética Culinaria 4|Garde Manger 4 2 2
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00 2
21:00 - 22:00
7 7 6 7 4 0
MATERIA _ .HORAS PROFESOR
Teoria  [Préctica Total 31
Composicion Fisico Quimica de los Alimentos 2 2 4 |Flores Acosta Grecia
2 2 4 |Espitia Hernandez Karen
3 3 6| Montes Perez Blanca Rebeca
Arte y Estética Culinaria 2 2 4 |Galindo Romero Jorge Alberto
2 2 4 |Matala Lara Lidia Celia
2 2 4 |Hernandez Montiel Jorge
Garde Manger 2 2 4 |Claudio Gémez Adriana
Inglés Il 2.5 2.5 5|PENDIENTE
Tutoria 1 1 [Hermandez Montiel Jorge
36
AULA : CELE 1, EXPLANADA CELE, TALLER C, TALLER B
NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creacidn, actualizacidn y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E




HORARIO LICENCIATURA
acEERMS CEL £ ) Es S
ESEADO DE A EXICO €
I poder de servird N
MEXICO EErEe e Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicion: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B |Pégina ldel
GRUPO 2361 PERIODO 2024-2
AR RCO R ABADO
7:00 - 8:00 Gastronomia Espafiola Economia
8:00 - 9:00 2 2|Gastronomia Espafiola Economia
9:00 - 10:00 Gastronomia Espafiola Economia
10:00 - 11:00 4] 2| Gastronomia Espafiola 4 3[Economia 4
11:00 - 12:00 2 1
12:00 - 13:00 2| Gastronomia Espafiola 1 2
13:00 - 14:00 Gastronomia Espafiola 2
14:00 - 15:00 2|Tutoria T 7
15:00 - 16:00 1
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
9 7 5 5 5 8
MATERIA [ __ HORAS PROFESOR 39
Préctica Total
3 Flores Acosta Grecia
3 Galindo Romero Jorge Alberto
3 Sénchez Estrada Luis Daniel
2 Rodriguez Duran Amalia
2 4 |Espitia Hernandez Karen
2 4| Moreno Garcia Alejandra
15 1.5 | vargas Morales Dalid Patricia
25 5 |Huerta Gonzélez Sonia

Tutoria 1 1|vargas Morales Dalid Patricia

39

AULA : A-104, TALLER C, TALLER A, TALLER D TALLER B
NOTAS:




N HORARIO LICENCIATURA
m_ MEXICO ;
Copmmmn e e \ Fecha de emisi6n: 23 de abril de 2024
Edici6n: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2362 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES BA
HORARIO ASIGNATURA TURA 3 ASIGNATURA TURA ASIGNATURA ASIGNATURA
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00 de F de’
13:00 - 14:00 2[Fundamentos de Marketing 2 de
14:00 - 15:00 Logistica y Cadena de Suministros 1 Conservacion y imi de los 4)
15:00 - 16:00 Conservacion y imi de los Logistica y Cadena de Suministros| 1
16:00 - 17:00 Conservacién y. de los Alimentos 3 Conservacion y imi de los 4]
17:00 - 18:00 Conservacién y Mantenimiento de los Alimentos 2|Logistica y Cadena de Suministro: Conservacion y imiento de los 4|Gastronomia Espafiola Mixologia
18:00 - 19:00 Logistica y Cadena de 2 G omia Espaiiola fa Espafiola
19:00 - 20:00 2 Gastronomia Espafiola 2|Gastronomia Espafola Mixologia 3
20:00 - 21:00 Gastronomia Espafiola 4 1
21,00 - 22:00 |
7 7 8 8 9 0
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR
Teoria__[Préctica Total 39
Conservacion y Mantenimiento de los Alimentos 3 3 6 [Nava Villalba José Luis
3 6| Claudio Gémez Adriana
Gastronomia Espafiola 3 3 6 Delgado Bustos Juana
Fundamentos de Marketing 2 2 4|Hernandez Montiel Mario
Logistica y Cadena de Suministros 2 2 4 |Hernéndez Montiel Mario
2 2 4 Vallecillo Sanchez Maria Inés
15 15 3| Galindo Romero Jorge Alberto
25 25 5| Mufioz Martinez Yazmin
1 1| Galindo Romero Jorge Alberto
39
AULA : UPI, TALLER A, TALLER B, TALLER D

NOTAS:




HORARIO LICENCIATURA
OB RO DHEL = =T 9.
ESTADO DE MEXICO e )
MEXICO § GerEs sene \ Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicién: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Codigo: FOR-SA-03-B Pagina 1de1
GRUPO 2363 PERIODO 2024-2
MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
ASIGNATURA ASIGNATURA b ASIGNATURA ATURA ASIGNATURA ASIGNATURA
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00 Conservacién y Mantenimiento de
11:00 - 12:00 Conservacion y Mantenimiento de
12:00 - 13:00 Conservacion y Mantenimiento de
13:00 - 14:00 Inglés IIl 1 Conservacion y Mantenimiento de
14:00 - 15:00 Economia 1]inglés IIl Conservacion y Mantenimiento de[ 5
15:00 - 16:00 Inglés Il Inglés Il
16:00 - 17:00 Inglés IIl 2[Gastronomia Regional Mexicana 3
17:00 - 18:00 2 Regional Mexicana Regional Mexicana Gastronomia Espafiola
18:00 - 19:00 Gastronomia Espafiola Gastronomia Regional Mexicana i Gastronomia Espafiola
19:00 - 20:00 Gastronomia Espafiola 2|Gastronomia Regional Mexicana Gastronomia Espafiola
20:00 - 21:00 Conservacion y imi de los Alimentq 1|Gastronomia Regional Mexicana 4 i 3 |G ia Espafiola 4
21:00 - 22:00
8 7 3 8 8 5
MATERIA _ ___HORAS PROFESOR 39
Teoria Préctica Total
Conservacion y A imit de los Ali S 3 3 6[Nava Villalba José Luis
Gastronomia Regional Mexicana 3 3 6[Galindo Romero Jorge Alberto
Gastronomia Espariola 3 3 6[Montes Perez Blanca Rebeca
2 2 4|Matala Lara Lidica Celia
2 2 4|Hernandez Montiel Mario
Economia | 2 2 a|Vallecillo Sanchez Maria Inés
15 1.5 3|Zenteno Granados Mayra Verénica
gnglesw | 25 25 5|Huerta Gonzalez Sonia
1 1|Matala Lara Lidica Celia

39

AULA : TALLER D, A-104, A-105, TALLER A, CELE 3, A-104, A-101, TALLER A, TALLER C|

NOTAS:




HORARIO LICENCIATURA

SOBIERMND DHEL = ESTH L 2
ESTADO DE MEXICO }
MEXICO El poder de servir | Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicién: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Codigo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2461 PERIODO 2024-2

LUNES

HORARIO ASIGNATURA

MARTES
ASIGNATURA

MIERCOLES
ASIGNATURA

JUEVES
ASIGNATURA

VIERNES
ASIGNATURA

SABADO
ASIGNATURA

Fisiologia Celular
X - Planeacion y disefio de Menl y Banquetes Fisiologia Celular
9:00 - 10:00 Planeacion y disefio de Men( y Banquetes Fisiologia Celular 3
10:00 - 11:00 2|Gastronomia Francesa Planeacion y disefio de Menu y Banquetes
11:00 - 12:00 Marco io Gastronomia Francesa Marco Regulatorio Inglés IV Gastronomia Francesa
12:00 - 13:00 Marco Regulatorio 2 Marco Regulatorio Inglés IV Gastronomia Francesa
13:00 - 14:00 1 Inglés IV 3|Gastronomia Francesa
14:00 - 15:00 Gastronomia Francesa 4
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
7 5 6 4
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR 35
Teoria  [Préctica Total
Fisiologfa Celular 15 15 3|Flores Acosta Grecia
2 2 4 |Perez Bedolla Rafael
3 3 6|Vargas Morales Dalid Patricia
P ion y disefio de Ment y 1.5 1.5 3 |Matala Lara Lidica Celia
Gastronomia Francesa 3 3 6 [Sanchez Estrada Luis Daniel
1.5 1.5 3|zenteno Granados Mayra Verénica
Marco 2 2 4|Raygas Chacon Katia
Inglés IV 2.5 2.5 5 |Mufioz Martinez Yazmin
1 1|Flores Acosta Grecia
35

NOTAS:

AULA : A-105, TALLER B, TALLER A, EXPLANADA CELE




HORARIO LICENCIATURA

CAHBLE RO CHEL - 5T 9.

ESTADO DE MEXICO = )

MEXICO ) ¢ oo | Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicién: 1

SISTEMA DE GESTION INTEGRAL C6digo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2561 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

HORARIO ASIGNATURA b ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA b ASIGNATURA ASIGNATURA

7:00 - 8:00 Anatomofisologia del Aparato Digestivo Gastronomia Centroamericana
8:00 - 9:00 | Anatomofisologia del Aparato Digestivo | 2 Gastronomia Centroamericana de Nutricién
9:00 - 10:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericana Administracion de Hoteles
o q q 4 2
10:00 - 11:00 Gastronomia Centroamericana Sudamerica Administracion de Hoteles
11:00 - 12:00 Administracion de Hoteles Fundamentos de Nutricion
Vitivinicultura y Enologia
12:00 - 13:00 Administracion de Hoteles Fundamentos de Nutricion
13:00 - 14:00 1 fisologia del Aparato Digestivo 1 Vitivinicultura y Enologia
14:00 - 15:00 1 Vitivinicultura y Enologia 3 4
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
6 7 8 8 6 0
35
Total
Fundamentos de Nutricién 3 |Espitia Hernandez Karen
del Aparato Digestivo 1.5 1.5 3|Flores Acosta Grecia
Gastronomia Centroamericana Sudamericana 3 3 6Ulloa Juarez Lesli
1.5 1.5 3 |Rodriguez Duran Amalia
y Enologia 2 2 4 | Delgado Bustos Juana Guadalupe
Administracién de Hoteles 2 2 4 |Zenteno Granados Mayra Verénica
3 3 6 |Vargas Morales Dalid Patricia
2.5 2.5 5 |Hernandez Alba Alejandrina
1 1|Flores Acosta Grecia
35

AULA : A-106, TALLER A, TALLER D, TALLER C

NOTAS:
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Fecha de emisién: 23 de abril de 2024

Edicion: 1

Cédigo: FOR-SA-03-B Paginaldel

GRUPO

2562

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

PERIODO 2024-2

VIERNES SABADO

7:00 - 8:00

ASIGNATURA ASIGNATURA

ASIGNATURA

ASIGNATURA

ASIGNATURA ASIGNATURA

8:00 - 9:00

9:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

12:00 - 13:00

o100 |AOTEAGeNde Hoteles | 1[Gastronoma del Mer :
14:00 - 15:00 Gastronomia del Mar 2 3 2
15:00 - 16:00 |Gastronomia del Mar: 1|Fundamentos de Nutricién 2|Etica Empresarial y Responsabilidad Social
16:00 - 17:00  |Gastronomia del Mar: Anatomofisologia del Aparato Digestivo Fundamentos de Nutricion Etica Empresarial y Responsabilidad Social
17:00 - 18:00 |Gastronomia del Mar: Anatomofisologia del Aparato Digestivo Fundamentos de Nutricion 3|Vitivinicultura y Enologia Etica Empresarial y Responsabilidad Social 3
18:00 - 19:00 |Gastronomia del Mar: 4|Anatomofisologia del Aparato Digestivd] 3|Gastronomia Centroamericana Sudamericanal Vitivinicultura y Enologia Gastronomia Centroamericana Sudamericana
19:00 - 20:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericanal Vitivinicultura y Enologia Gastronomia Centroamericana Sudamericana
20:00 - 21:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericanal 3|Vitivinicultura y Enologia 4| Gastronomia Centroamericana Sudamericar| 3
21:00 - 22:00
5 9 8 0
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR
Teoria Practica Total 35
Fundamentos de Nutricién 1.5 1.5 3| Delgado Bustos Juana Guadalupe
Anatomofisologia del Aparato Digestivo 15 1.5 3|Gonzalez Isalde Aurora
Gastronomia Centroamericana Sudamericana 3 3 6 |PENDIENTE
Etica Emp ial y Resp ilidad Social 15 15 3 |Vallecillo Sanchez Maria Inés
Vitivinicultura y Enologia 2 2 4 |Claudio Gémez Adriana
2 2 4 |Matala Lara Lidica Celia
Gastronomia del Mar 3 3 6 |Rivera Cruz Alejandro
2.5 2.5 5 [Huerta Gonzélez Sonia
1 1 |vallecillo Sanchez Marfa Inés
35
AULA ::iLE 2, TALLER A, A-105, A-106, A-110, A-1
NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creacidn, actualizacion y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E




HORARIO LICENCIATURA
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MEXIC y Fecha de emisién: 23 de abril de 2024
Edicién: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cédigo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2563 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
HORARIO ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00 4
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00 Anatomofisologia del Aparato Digestivo
13:00 - 14:00 1|Vitivinicultura y Enologia 2|Administracién de Hoteles 2
14:00 - 15:00 |Gastronomia Centroamericana Sudamericana Vitivinicultura y Enologia Vitivinicultura y Enologia 1|Administracion de Hoteles
15:00 - 16:00 |Gastronomia Centroamericana Sudamericar] 2|Vitivinicultura y Enologia Etica Empresarial y Responsabilidad Social Administracion de Hoteles 2
16:00 - 17:00 |Anatomofisologia del Aparato Digestivo Etica Empresarial y Responsabilidad Social Administracion de Hotele
17:00 - 18:00 |Anatomofisologia del Aparato Digestivo 2|Gastronomia Centroamericana Sudamericana Etica Empresarial y Responsabilidad Social 3 Fundamentos de Nutricién
18:00 - 19:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericana Fundamentos de Nutricién
19:00 - 20:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericana Fundamentos de Nutricién 3
20:00 - 21:00 Gastronomia Centroamericana Sudamericar|
21:00 - 22:00
5 6 7
MATERIA _ _ HORAS PROFESOR 35
Teoria Préactica Total
Fundamentos de Nutricién 1.5 1.5 3|Gonzalez Isalde Aurora
Anatomofisologia del Aparato Digestivo 1.5 15 3 |Delgado Bustos Juana Guadalupe
Gastronomia Ci i i 3 3 6 |Montes Perez Blanca Rebeca
Etica Empresarial y Responsabilidad Social 1.5 15 3| Vallecillo Sanchez Maria Inés
Vitivinicultura y Enologia 2 2 4 |zenteno Granados Mayra Verénica
Administracion de Hoteles 2 2 4 |Hernandez Montiel Jorge
3 3 6|Claudio Gémez Adriana
25 25 5 [Hernandez Alba Alejandrina
1 1|zenteno Granados Mayra Verénica
35
AULA : TALLER D, A-105, TALLER D EDIF. B, CELE 3, A-102
NOTAS:

Rev. 2 Procedimiento 16 <<Creacidn, actualizacién y control de la informacién documentada>> FOR-PI-16-E
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MEXICO Fecha de emision: 23 de abril de 2024

Edicion: 1

SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Codigo: FOR-SA-03-B Paginaldel

GRUPO 2661 PERIODO 2024-2

LUNES
ASIGNATURA

MARTES
ASIGNATURA

MIERCOLES
ASIGNATURA

JUEVES
ASIGNATURA

VIERNES
ASIGNATURA

SABA

HORARIO ASIGNATURA

7:00 - 8:00 |Seguridad Alimentaria Inglés VI Panaderia Gastronomia Asidtica
8:00-9:00 [Seguridad Alimentaria 2|Gastronomia Asiatica Panaderia Gastronomia Asiatica
9:00 - 10:00 [Inglés VI Gastronomia Asiatica 2|Panaderia Evaluacion del Estado Nutricional Gastronomia Asiatica
10:00 - 11:0(Inglés VI Seguridad Alimentaria Panaderfa 4|Gastronomia Asiatical 4
11:00 - 12:0(Inglés VI 3|Seguridad Alimentaria 2|Epidemiologia y Salud Pablica
12:00 - 13:0( Panaderia Epidemiologia y Salud Publica Epidemiologia y Salud Publica
13:00 - 14:0(Panaderia 2 Evaluaci6n del Estado Nutricional 3
14:00 - 15:00 Evaluacién del Estado Nutricional 2
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
7 5 8 5 7 4
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR
Teoria Practica Total 36
Evaluacion del Estado Nutricional 15 15 3|Flores Acosta Grecia
Epidemiologia y Salud Publica 15 1.5 3 |Nava Villalba José Luis
Gastronomia Asiatica 3 3 6 [Sanchez Estrada Luis Daniel
2 2 4 |Hernandez Montiel Mario
2 2 4 |zenteno Granados Mayra Ver6nica
Seguridad Al 2 2 4 |Perez Bedolla Rafael
Panaderia 3 3 6 |Rivera Cruz Alejandro
Inglés VI 2.5 2.5 5 [Mufioz Martinez Yazmin
1 1|Perez Bedolla Rafael
36
AULA :a-110, TALLER B, EXPLANADA CELE, TALLER /
NOTAS:
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I . HORARIO LICENCIATURA
GOEIERMNG DEL - 5T 9.
ESTADO DE MEXICO o ;
MEXICO ! ' o ) Fecha de emisién: 23 de abril de 2024
Edicion: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Cdédigo: FOR-SA-03-B Paginaldel
GRUPO 2662 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
HORARIO ASIGNATURA : ASIGNATURA b ASIGNATURA ASIGNATURA b ASIGNATURA ASIGNATURA
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00|Inglés VI Inglés VI Mercadotécnia Estratégica para Gastronomia 1 1|Mercadotécnia Estratégica para Gastronomig 1
13:00 - 14:00{Inglés VI 2[Inglés VI 1|Seguridad Alimentaria Seguridad Alimentaria
14:00 - 15:00 Inglés VI 3 Seguridad Alimentaria 2[Seguridad Alimentaria 2
15:00 - 16:00 2 Gastronomia Asidtica Evaluacién del Estado Nutricional
16:00 - 17:00|Gastronomia Asidtica 2 Gastronomia Asidtica Evaluacion del Estado Nutricional 2
17:00 - 18:00|Gastronomia Asidtica | 2 4|Gastronomia Asidtica
18:00 - 19:00|Mercadotécnia Estratégica para Gastronomia Gastronomia Asiatica 4
19:00 - 20:00| Mercadotécnia Estratégica para Gastronomig| 2 Evaluacion del Estado Nutricior] 1
20:00 - 21:00 4
21:00 - 22:00
8 5 6 8 9 0
MATERIA _ __ HORAS PROFESOR
Teoria |Practica Total 36
Evaluacion del Estado Nutricional 1.5 1.5 3 |camacho Mellado Ana Victoria
15 1.5 3 [Nava Villalba José Luis
Gastronomia Asiatica 3 3 6 [Montes Perez Blanca Rebeca
Mercadotécnia Estratégica para Gastronomia 2 2 4 [Hernandez Montiel Jorge
2 2 4 |Delgado Bustos Juana Guadalupe
Seguridad Alimentaria 2 2 4 |Flores Acosta Grecia
3 3 6 |Galindo Romero Jorge Alberto
Inglés VI 2.5 25 5 |Huerta Gonzélez Sonia
1 1|Montes Perez Blanca Rebeca

36

AULA © tALLER ¢ CELE 3, TALLER C, TALLER B, CELE 3, TALLER A, EDIF. B

NOTAS:
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Fecha de emisién: 23 de abril de 2024

Edicion: 1

Cé6digo: FOR-SA-03-B [Pagina 1 de 1

GRUPO 2761

LUNES MARTES

HORARIO ASIGNATURA ASIGNATURA

7:00 - 8:00 [Inglés VII

MIERCOLES

ASIGNATURA

JUEVES
ASIGNATURA

Inglés VII

PERIODO 2024-2

VIERNES SABADO
ASIGNATURA ) ASIGNATURA

8:00-9:00 [Inglés VIl Inglés VII
9:00 - 10:00 Inglés VII 3 Entorno Legal de las Empi de Ali y Bebidas
10:00 - 11:00 1|Entorno Legal de las Empresas de Alimentos y Bebidas
Entorno Legal de las Empresas de Alimentos y Bebidas 3| Entorno Legal de las 1
Empresas de Alimentos y
11:00 - 12:00 Bebidas
12:00 - 13:00
13:00 - 14:00
14:00 - 15:00 3
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
6 8 5 8 5
MATERIA _ HQRAS PROFESOR
Teoria  [Practica Total 40
3 3 6 |Cerda Barcel6 Ruth
15 1.5 3 |Hernandez Montiel Mario
3 3 6 |Espitia Hernandez Karen
2 2 4 [Hernandez Montiel Jorge
Entorno Legal de las Empresas de Alimentos y Bebidas 2 2 4 |Matala Lara Lidica Celia
25 25 5 |Perez Bedolla Rafael
3 3 6 |Ulloa Juarez Lesli
2.5 2.5 5 |Huerta Gonzalez Sonia
1 1 |Perez Bedolla Rafael
40

NOTAS:

AULA : EDIF. B, TALLER A, TALLER C, TALLER B
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Fecha de emisién: 23 de abril de 2024

Edicion: 1

Cédigo: FOR-SA-03-B

[Pagina 1 de 1

GRUPO 2762 PERIODO 2024-2
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
HORARIO ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA 4RS.
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00 1
12:00 - 13:00
13:00 - 14:00 2 Gastronomia y Medios de Comunicacién
14:00 - 15:00 Gastronomia y Medios de Comunicacion
15:00 - 16:00 Gastronomia y Medios de Comunicacion
16:00 - 17:00 2 2 4|Tecnologia y Biotecnologia de los Alimentos Gastronomia y Medios de Comunicacién 4
17:00 - 18:00 Reposteria y Confiteria Reposteria y Confiteria T logia y Biotecnologia de los Ali Te logia y Bi | de los Ali 1
2
18:00 - 19:00 Reposteria y Confiteria Reposteria y Confiteria Tecnologia y Biotecnologia de los Alimentos
2
19:00 - 20:00 Reposteria y Confiteria
20:00 - 21:00 Reposteria y Confiteria 4 2 4T logia y Biotecnologia de los Al
21:00 - 22:00 |
6 9 8 7 0
HORAS PROFESOR
MATERIA ITeoria Préctica Total 40
3 3 6 |Camacho Mellado Ana Victoria
15 1.5 3 |Montes Perez Blanca Rebeca
3 3 6 |Espitia Hernandez Karen
2 2 4 [Hemandez Moniel Jorge
2 2 4 |vallecillo Maria Inés
T ia y Bi logia de los Ali 25 2.5 5[Nava Villalba José Luis
Reposteria y Confiteria 3 3 6 |Sanchez Estrada Luis Daniel
25 2.5 5 [Hernandez Alba Alejandrina
1 1|Montes Perez Blanca Rebeca
40
AULA:  A-101, TALLER B, CELE 3, CELE 3 A-101
NOTAS: TALLER C
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HORARIO LICENCIATURA

OB IE R CHEL k-5 ] ESTA DE %?;
EsEhDr-'- DE "MEXTCO & W
MEXICO iEl poder de servin ,ﬂ.}ﬂ Fecha de emision: 23 de abril de 2024
Edicion: 1
SISTEMA DE GESTION INTEGRAL Codigo: FOR-SA-03-B [Pagina1de 1
GRUPO 2763 PERIODO 2024-2

HORARIO

7:00 - 8:00

LUNES

ASIGNATURA

MARTES
ASIGNATURA

MIERCOLES

ASIGNATURA

JUEVES
ASIGNATURA

VIERNES
ASIGNATURA

SABADO

HRS. ASIGNATURA

8:00 - 9:00

9:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

Inglés VI

12:00 - 13:00

Inglés VI

Reposteria y Confiteria

Inglés VI

Inglés VII

Inglés VI

~

Cocina Nutricional

Cocina Nutricional Cocina Nutricional 2
Cocina Nutricional 2|Cocina Nutricional Reposteria y Confiteria
3 3 3 " Py 4 3 . 3
Reposteria y Confiteria Cocina Nutricional Reposteria y Confiteria
2 q -
Reposteria y Confiteria
2 3 . 3 4
Reposteria y Confiteria
21:00 - 22:00
7 9 7 9 8
MATERIA _ ___HORAS PROFESOR
Teoria _ |Préactica Total 40
Cocina Nutricional 3 3 6 |Camacho Mellado Ana Victoria
15 1.5 3[Montes Perez Blanca Rebeca
3 3 6Claudio Gémez Adriana
2 2 4 |Hernandez Montiel Jorge
2 2 4 |Vvallecillo Sanchez Maria Inés
25 25 5| Delgado Bustos Juana Guadalupe
Reposteria y Confiteria 3 3 6 |PENDIENTE
Inglés VII 2.5 2.5 5 |Mufioz Martinez Yazmin
1 1|Montes Perez Blanca Rebeca

NOTAS:

40

AULA :

TALLER C, CELE 1
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Fecha de emision: 23 de abril de 2024

Edicién: 1

Codigo: FOR-SA-03-B Paginaldel

GRUPO 2861 PERIODO 2024-2
AR RCO R ABADO
ORARIO A ATURA A ATURA R A ATURA R A ATURA R A ATURA R A ATURA
7:00 - 8:00 Pasteleria Proyecto gastronémico Rafael 1|Proyecto gastronémico Dalid 1
8:00 - 9:00 Pasteleria Proyecto gastronomico Lidia 1
9:00 - 10:00 Pasteleria Inglés VIII
10:00 - 11:00 [Proyecto gastronémico Mayra Pasteleria 4 Inglés ViIl Inglés VIII 2
11:00 - 12:00 |Proyecto gastronémico Dalid Proyecto gastronémico Dalid 1 Inglés ViIl Proyecto gastronémico Karen 1
12:00 - 13:00 Proyecto gastronémico Rebeca / Rafael 1 Inglés VIIl 3|Proyecto gastronémico Rafael 1|Proyecto gastronémico Karen /Jorge 2
13:00 - 14:00 Pasteleria Proyecto gastronémico Karen 1
14:00 - 15:00 |Tutoria Pasteleria 2
15:00 - 16:00 Proyecto gastronémico Juana 1
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00 Proyecto gastronémico Inés 1|Proyecto gastronémico 1
19:00 - 20:00 Proyecto gastronémico José Luis 1
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00
8 7 2 8
HORAS PROFESOR
MATERIA - —
Teoria  [Practica Total 28

Proyecto Gastronémico 15 15 15

Pasteleria 3 3 6 [Rivera Cruz Alejandro

Inglés VIl 2.5 2.5 5 |Mufioz Martinez Yazmin

Tutoria 1 1|Rivera Cruz Alejandro

27
AULA: CELE 3, TALLER B

NOTAS:
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